ENGLISH

Maintenance instructions for stainless steel pots & pans

Groups: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Before first use

* Check the pot or pan for damage. If any damage is detect-
ed, immediately contact your supplier and DO NOT use the
product

* Remove all the packing material and protective foil (if ap-
plicable).

 Before first use smear some oil on the insides of the pot or
pan and boil water in it. Repeat 3 times. Do not allow the
pot to overheat.

General instructions

¢ When using on ceramic cookers, check if the bottom of the
pot and the cooker top are free of residues and irregulari-
ties, because even small impurities may scratch the cooker
surface

 Avoid dragging and moving stainless steel pots and pans
over the cooker surface - this may damage the surface
Please follow the operating instructions of the cooker’s
manufacturer.

* Any discolorations, stains, tarnishes or corrosion spots do
not constitute cause for complaints or returns under war-
ranty.

Maintenance

o After cooking immediately clean the pots and pans with a
brush or sponge and a commercially available detergent.
Never place a hot pan or pot in cold water.

 Larger and more stubborn stains may require soaking.

 To avoid leaving streaks, wipe pots and pans immediately
after washing.

« |f you wash stainless steel pots in a dishwasher, calcium
deposits may occur on the bottom. They can usually be re-
moved with detergent and a sponge.

 Stubborn dirt should be removed with half a lemon or a
solution made of 9 parts of hot water and 1 part of cleaning
vinegar.

 To obtain lasting sheen, use commercially available prod-
ucts to clean stainless steel pots.

Note: Never use steel brushes, abrasive powders, glass
wool or other hard objects.
We hope you enjoy cooking and frying with our products!

Hendi B.V.
For technical information and Declarations of Conformity see
www.hendi.com.

DEUTSCH

Wartungsanleitung fiir Topfe, Kasserollen und Pfannen aus

Edelstahl

Gruppen: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Vor dem ersten Gebrauch

¢ Es ist zu prifen, ob das Gefall nicht beschadigt ist. Bei
irgendwelchen Bescha- digungen muss man sich sofort
mit dem Lieferanten in Verbindung setzen und das Gefafl
NICHT benutzen.

* Die gesamte Verpackung und die Schutzfolie abnehmen
[insofern es zutrifft).

 Vor dem ersten Gebrauch muss man die Innenflachen des
Topfes mit Olivendl einfetten und darin Wasser abkochen.
Diese Tatigkeit ist 3 Mal zu wiederholen.Ein Uberhitzen des
Topfes sollte nicht zugelassen werden.

Allgemeine Anweisungen

o Wenn die Topfe auf keramischen Herdplatten eingesetzt
werden, muss man priifen, ob der Boden des Topfes und
die Herdflache frei von Restern und Un- ebenheiten sind,
weil sogar geringfiigige Verschmutzungen die Oberflache
des Herdes zerkratzen kdnnen.

¢ Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben der Stahlgefafie
auf der Oberflache des Herdes - die Oberflache kann zer-
kratzt werden. Verfahren Sie entsprechend der Bedienan-
leitung des Herd-Herstellers

* Samtliche Verfarbungen, Flecke, Flugrost oder Spuren von

Rost bilden weder eine Grundlage fiir Garantieforderungen
noch fir eine Riickgabe.

Wartung

¢ Nach Beendigung des Kochvorgangs muss man sofort
die Topfe, Kasserollen und Pfannen mit einer Biirste oder
Schwamm sowie mit einem handelsiiblichen Reinigungs-
mittel abwaschen. Legen Sie niemals heifle Topfe, Kasse-
rollen und Pfannen in kaltes Wasser.

¢ Grofle und sehr hartnackige Verschmutzungen sind mit
Wasser einzuweichen.

* Um Flecken zu vermeiden, muss man die Topfe, Kasse-
rollen und Pfannen sofort nach dem Abwaschen trocken
reiben.

¢ Beim Abwaschen der Topfe, Kasserollen und Pfannen in
einer Spilmaschine konnen auf dem Boden Kalkriick-
stande entstehen. Gewdhnlich beseitigt man sie mit einem
Schwamm mit Reinigungsmittel.

o Es ist empfohlen, hartnackige Rickstande mit einer Zitro-
nenhalfte oder einer Losung aus 9 Teilen heiflen Wassers
und 1 Teil Essigessenz zu entfernen.

 Reinigt man die Topfe aus Edelstahl mit handelsiiblichen
Reinigungsmitteln, dann kann man einen dauerhaften
Hochglanz erreichen.

Hinweis: Fiir die Reinigung diirfen weder Stahlbiirsten,
Abrieb erzeugendes Pulver, Glaswolle noch andere harte
Gegenstande verwendet werden.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Kochen und Braten!

Hendi B.V.
Fiir technische Auskiinfte und Konformitatserklarungen sie-
he www.hendi.com

NEDERLANDS

Onderhouds instructies voor roestvast stalen potten en

pannen

Profi Line serie, Kitchen line serie, Budget line serie.

Voor het eerste gebruik

« Controleer dat de pan niet beschadigd is. Als het bescha-
digd is, neem dan direct contact op met uw leverancier en
gebruik het niet.

o Verwijder alle verpakkingsmaterialen en beschermfolie (in-
dien van toepassing).

 Breng een dunne laag olie aan op de binnenzijde van de pan
en kook er water in. Herhaal dit driemaal. Laat de pan niet
oververhit raken.

Algemene instructies

* Bij gebruik op keramische kooktoestellen, controleren dat
de onderzijde van de pan en het oppervlak van het kook-
toestel schoon en vlak zijn - zelfs kleine onvolkomenheden
kunnen het oppervlak van het kooktoestel beschadigen.

¢ Vermijd het verschuiven van pannen op het oppervlak van
het kooktoestel, anders kan het beschadigd raken. Volg in
ieder geval de aanwijzingen van de fabrikant van het kook-
toestel.

« Verkleuring, vlekken, aanslag of roestplekken worden niet
erkend als productiefouten en zijn niet geldig als reden voor
retour onder garantie.

Onderhoud

¢ Na gebruik de pannen direct reinigen met een borstel of
spons en mild afwasmiddel. Plaats nooit een hete pan in
koud water.

 Grote of hardnekkige voedselresten kunnen losgeweekt
worden.

o Vermijd strepen door de pan direct te drogen na het was-
sen.

« Bij reiniging in een vaatwasser kan er kalkaanslag op de
onderzijde van de pan ontstaan. Deze kan meestal verwij-
derd worden met een spons en een sopje

 Hardnekkig vuil kan verwijderd worden met een halve ci-
troen of een oplossing van 9 delen heet water met 1 deel
schoonmaakazijn.

 Voor een blijvende glans zijn er commerciéle producten
voor het reinigen van roestvast staal verkrijgbaar.

h

Opmerking: Gebruik nooit stels, schuursponsj
schuurmiddel, staalwol of andere harde of schurende voor-
werpen.

Wij wensen u veel plezier met het gebruik van onze pro-
ducten!

Hendi B.V.
Voor technische informatie en conformiteitsverklaringen
raadpleeg www.hendi.com.

POLSKI

Instrukcja konserwacji garnkow, rondli i patelni ze stali

nierdzewnej

Grupy: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Przed pierwszym uzyciem

 Sprawdz, czy naczynie nie jest uszkodzone. W razie jakich-
kolwiek uszkodzen nie- zwtocznie skontaktuj sie z dostaw-
ca i NIE korzystaj z naczynia.

* Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile dotyczy).

¢ Przed pierwszym uzyciem nattus¢ wnetrze garnka oliwa i
zagotuj w nim wode. Powtorz czynno$¢ 3 razy. Nie dopusé
do przegrzania garnka.

Instrukcje ogélne

W przypadku uzywania na kuchniach ceramicznych
sprawdz, czy dno garnka i powierzchnia kuchni sa wolne od
resztek i nieréwnosci, poniewaz nawet niewielkie zabrudze-
nia moga zarysowac powierzchnie kuchni.

¢ Unikaj przeciagania i przesuwania stalowych naczyn po
powierzchni kuchni - moze zarysowac to powierzchnie.
Postepuj zgodnie z instrukcja obstugi producenta kuchni.

* Wszelkie odbarwienia, plamy, nalot albo $lady rdzy nie sta-
nowia podstawy roszczen z tytutu gwarancji ani podstawy
do zwrotu.

Konserwacja

* Po zakonczeniu gotowania niezwtocznie my¢ garnki, rondle
i patelnie szczotka albo gabka i dostepnym w handlu de-
tergentem. Nigdy nie wktadac¢ goracego garnka, rondla czy
patelni do zimnej wody.

¢ Wieksze i bardziej uporczywe zabrudzenia nalezy namoczyc.

« Aby uniknac zaciekow, wyciera¢ do sucha garnki, rondle i
patelnie zaraz po umyciu.

o W przypadku mycia garnkéw, rondli i patelni w zmywarce,
na dnie moga powstawac osady wapniowe. Zazwyczaj moz-
na je usunac gabka z detergentem.

¢ Uporczywy osad zalecamy usuwac potéwka cytryny albo
roztworem z 9 czesci goracej wody i jednej czesci esencji
octowej.

¢ Czyszczac garnki ze stali nierdzewnej dostepnymi w handlu
Srodkami pielegnacyjnymi do stali nierdzewnej, mozna uzy-
skac trwaty wysoki potysk.

Uwaga: Nigdy nie uzywac szczotek stalowych, proszkow
sSciernych, wetny szkla- nej, ani innych twardych przedmio-
tow.

Zyczymy Panstwo wielu przyj
smazenia!

Sci podczas g ia i

Hendi Polska Sp. z 0.0.

Aby uzyska¢ Informacje techniczne i deklaracje zgodnosci
skontaktuj sie znaszym dystrybutorem. Lista dystrybutorow
dostepna na www.hendi.com.

FRANCAIS

Instructions d’entretien de casseroles, de marmites et de

poéles en acier inoxydable

Groupes: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Avant la premiére utilisation

¢ Assurez-vous que l'ustensile n'est pas endommagé. En
cas de tout dommage, contactez votre fournisseur et NE
L'UTILISEZ PAS

* Retirez tout 'emballage et le film de protection (le cas
échéant)

e Avant la premiére utilisation graissez lintérieur de la cas-
serole avec de ['huile et laissez bouillir de l'eau. Répétez
cette opération 3 fois. Ne laissez pas surchauffer la cas-

serole.

Instructions générales

* Pour une utilisation sur les cuisinieres céramigues, assu-
rez-vous que le fond de la casserole et la surface de votre
cuisiniére sont exempts de tout débris, toute inégalités,
parce que méme la moindre saleté peut endommager la
surface de la cuisiniéere.

* Evitez de faire glisser et déplacer les ustensiles en acier sur
la surface de la cuisiniére - cela peut endommager la sur-
face. Suivez les instructions du fabricant des cuisinieres.

 Toute décoloration, taches, tout dépdt et les traces de
rouille ne constituent pas la base a des réclamations a titre
de la garantie ou a un retour de la marchandise.

Entretien

o Aprés la cuisson, lavez immédiatement les casseroles,
les marmites, les poéles avec une brosse ou une éponge
et un détergent disponible dans le commerce. Ne jamais
mettre la casserole, la marmite ou la poéle chaudes dans
l'eau froide.

o Faites tremper les ustensiles s'ils sont trés sales.

¢ Pour éviter toute tache, essuyez les casseroles, les mar-
mites et les poéles immédiatement aprés le lavage.

 Si vous lavez les casseroles, les marmites et les poéles
dans le lave-vaisselle,au fond des dépdts de calcium
peuvent se former. D’habitude il est possible de U'éliminer
avec une éponge et un détergent doux.

* Nous recommandons de supprimer les dépots persistants
en utilisant la moitié du citron ou la solution de 9 parties
d’eau et une partie d'essence du vinaigre.

* En nettoyant les casseroles en acier inoxydable avec des
détergents disponibles dans le commerce destinés pour
l'acier inoxydable, il est possible d'obtenir leffet de bril-
lance durable.

Note: Ne jamais utiliser les brosses métalliques, poudres
abrasives, laine de verre et d'autres objets durs.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de la cuisson
et de la friture!

Hendi B.V.
Pour plus d'informations techniques et des Déclarations de
Conformité, voir www.hendi.com.

ITALIANO

Istruzioni per la manutenzione di pentole, casseruole e pa-

delle in acciaio inossidabile

Famiglie: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Prima del primo utilizzo

 Accertarsi che il tegame non & stato danneggiato. In caso
contrario NON usarlo. Qualsiasi danno riscontrato deve es-
sere immediatamente segnalato al fornitore.

* Rimuovere lintero imballaggio, pellicola protettiva inclusa
(se del caso).

* Prima del primo utilizzo ingrassate linterno della pentola
con olio e lasciatevi bollire acqua. Ripetete l'operazione 3
volte di sequito, per evitare il surriscaldamento della pen-
tola.

Istruzioni generali

 In caso di piani cottura a vetroceramica accertarsi che il
fondo della pentola e il piano di cottura siano liberi da resi-
dui e da qualsiasi dislivello, per evitare eventuali graffiature
sulla piastra

* Non trascinare ne tirare i tegami in accio sul piano di cot-
tura per evitare la graffiatura dello stesso. Attenersi alle
istruzioni specifiche del fabbricante del piano di cottura in
vetroceramica.

¢ Nessun tipo di scoloritura, macchia, afflorescenza o segni
di ruggine costituisce una base per rivendicazione a titolo di
garanzia, o rimborso.

Manutenzione

Al termine di cottura pulire immediatamente pentole, cas-
seruole e padelle, ser- vendosi di una spazzola o spugna
con un detergente disponibile in commercio. Mai immer-
gere una pentola, casseruola o pentola riscaldata in acqua

fredda.

* Sporcizia estesa ed ostinata deve essere lasciata in am-
mollo

o Per evitare le colature asciugare le pentole, casseruole e
padelle immediatamente dopo lavaggio.

* In caso di lavaggio delle pentole, casseruole e padelle in
lavastoviglie possono verificarsi i depositi di calcio che nor-
malmente vanno rimossi con una spugna e detersivo.

* Eliminare i sedimenti particolarmente resistenti con meta
di limone oppure con una soluzione composta da 9 parti di
acqua calda e una parte di aceto essenziale.

* Un lucido duraturo di pentole in acciaio inossidabile viene
garantito anche da prodotti per la cura specifica, disponibili
sul mercato.

Nota: Non usare mai spazzole in acciaio, polveri abrasive,
lana di vetro o altri oggetti duri.

Vi auguriamo tanta soddifazione durante la cottura o frit-
tura!

Hendi B.V.
Per ottenere piu informazioni tecniche e Dichiarazioni di
conformita contattare uno dei nostri distributori. L'elenco
completo dei nostri distrubitori & disponibile sul sito www.
hendi.com.

ROMANA

Instructiuni de intretinere pentru oale si tigai din inox

Grupuri: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Inaintea primei utilizari

o Verificati daca oala sau tigaia prezintd defectiuni. Dacd
remarcati o defectiune, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati produsul.

« Indepartati toate ambalajele si foliile de protectie (daci este
aplicabil).

« Inainte de prima utilizare, ungeti oala sau tigaia cu putin
ulei si apoi fierbeti apa in vas. Repetati procedura de trei ori.
Nu permiteti supraincalzirea oalei.

Instructiuni generale

* Atunci cand utilizati masini de gatit cu suprafete ceramice,
verificati daca partea inferioara a oalei si suprafata de gatit
nu prezintd reziduuri sau defectiuni, intrucat si cele mai
mici impuritati pot zgaria aceasta suprafata

o Evitati tragerea si deplasarea oalelor si tigdilor din inox pe
suprafata de gatit - acest lucru poate deteriora suprafata
Va rugam sa respectati instructiunile de utilizare ale produ-
catorului masinii de gatit.

* Decolorarea, patarea, pierderea luciului sau punctele de
corodare nu reprezinta cauza de reclamatie sau returnare,
potrivit garantiei.

Tntre;inere

* Dupad gatit, curatati imediat oalele si tigdile cu o perie sau
un burete si un detergent disponibil in comert. Nu puneti
niciodata o oald sau tigaie fierbinte in apa rece.

o Petele mai mari sau mai rezistente pot necesita inmuierea.

* Pentru a evita formarea urmelor, stergeti oalele si tigdile
imediat dupd spalare.

* Daca spalati oalele din inox intr-o masind de spalat vase,
se pot forma depozite de calciu pe partea inferioara a aces-
tora. De obicei, acestea pot fi indepartate cu ajutorul unui
burete si cu detergent.

 Mizeria rezistenta poate fi indepartatd cu ajutorul sucului
dintr-o jumatate de [amaie sau a unei solutii preparate din
9 parti apa fierbinte si 1 parte otet de curatare.

 Pentru a obtine un luciu de durata, utilizati produsele de
curatare a vaselor din inox, disponibile in comert.

Nota: Nu folositi niciodata perii din otel, prafuri abrazive,
vata de sticla sau alte obiecte dure.

Speram sa va bucurati preparand mancarea cu produsele
noastre!

Hendi B.V.
Pentru informatii tehnice si Declaratia de Conformitate con-

sultati www.hendi.com.
@



EAAHNIKA

03nyieg ouvtipnong yla avo§eidwTeg KateapoAeg Kat Tnyd-

via: Zetpa Profi, Zewpa Kitchen, Zelpd Budget

Mptv anéd Tnv np@TN Xprion

* EAEyETe TNV KaTOapOAa 1 TO TNYAVL yLa Znpta. Eav evronioete
ZNpLd, ENKOWWYNOTE QUECWG PE Tov MpounBeuth oag Kat
MHN xpnotponotnoete 1o npoiov.

* Apalp€aTe 6M0 TO UAIKO OUGKEUQOLAG KAl To NPOOTATEUTIKO
QUM (eav unapxe)

o [lpwv anod tnv np@tn xpnon, Tpiyte Alyo AGdL 0T0 E0WTEPIKO
NG Katoapohag n Tou Tnyaviou Kat BpaoTe vepo péoa Toug
EnavahaBete 3 popég. Mnv aprvete Tnv katoapoAa va unep-
BeppavBel.

levikég odnyieg

* Otav xpnolponoleite KEPAPIKEG €0TIEG, EAEYETE av TO KATW
PEPOG TNG KATOAPOAAG KaL TNG Kouzivag €Xouv TUXov unoleip-
pata kat akaBapoieg, enewdn akopn Kat ot PikpeG akabap-
oleg pnopet va yparoouvicouv Tnv ENLQAveLa TG Kouzivag.

* ANoQUyETE TO OUPOLHO Kal TN pETAKivNON KaToapoAag Kat
Tnyaviou ano avoeidwro xahuBa navw otnv enLpavela Tng
Kouzivag. Mnopel va npokAnBel znpia otnv enwpavela Twv
eaTLv. AkohouBnaTe TIG 0dnyieg AetToupyiag Tou KaTaoKeu-
aaTh TNG Kouzivag,.

 Tuxov anoxpwpatiopol, Aekédec n onpadla SaBpwong dev
anotehouv atria yla napanova n eNoTPoPES Baon eyyunong.

Tuvthpnon

* Metd 10 payeipepa, kaBapioTe apéowg TiG KaTOAPOAEG Kal Ta
Tnyavia pe pla BoUpToa n opoUyyapL Kat Eva anoppunaviiko
epnopiou. Mnv TonoBeTelte noté kautod Tnyavt n katoapoia
0 KpUO VEPO.

« [a Toug peyaAlTepOUG Kal nto GUOKOAOUG AeKEDEC pnopel va
anatreirat jouAlacpa

* [la va ano@UyeTe To 0XNPaTIOPO KNAdWY, CKOUNIOTE TIG Ka-
TOAPOAEC KaL Ta TNYAVLD AUECWG PETA TO MAUGLHO.

* Eav nhUvete katoapolec ano avofeidwro atoaht oe NAuvTA-
plo niaTwv, pnopet va epgaviotolv anoBeoelg aoBeotiou oTo
KaTw pEPOC. LuvnBwg agalpolvial e anoppunavrikd Kat
apouyyapt.

* Ou duokohot hekédeg pnopolv va apalpeBouv pe piod Aepo-
vt n Otahupa and 9 pépn zeoTou vepol kat T pépog ldLou
kaBaplopou

 [la Aapyn nou Olapkel, xpnolonotnaTe npoiovia epnopiou
yia va kaBaploete katoapoheg ano avo€eidwro atoaAL.

Inpeiwon: Mnv xpnotponoteite noté ouppativeg BoupToeg,
Aelavrikég okoveg, uahoBapBaka n dAAa okAnpd avTikeipeva.
EAnizoupe va anoAaloeTe To payeipepa Kat To Tnyaviopa pe
Ta npoiovra pag!

YEPBIZ EAMAAOL
Tnh: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

Hendi B.V.
[a Texvikég nhnpopopieg kat AnAGOELG OUPPOPPWONG, ava-
Tp€€Te oTn SlevBuvon www.hendi.com.

RVATSKI

Upute za odrzavanje lonaca i tava od nehrdajuceg celika

Grupe: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Prije prve upotrebe

 Provjerite je li posuda ili tava oStecena. Ako uoCite oSte-
cenja, odmah kontaktirajte dobavljaca i NEMOJTE koristiti
proizvod

 Uklonite sav materijal za pakiranje i zastitnu foliju (ako je
primjenjivo).

o Prije prve upotrebe premazite malo ulja s unutarnje strane
lonca ili tave i prokuhajte vodu u njoj. Ponovite 3 puta. Ne-
mojte dopustiti da se lonac pregrije.

Opce upute

o Prilikom uporabe na keramickim Stednjacima provjerite da
na dnu lonca i na povréini Stednjaka nema ostataka i ne-
pravilnosti jer i najmanje necistoce mogu ogrepsti povrsinu
stednjaka.

¢ |zbjegavajte povlacenje i pomicanje lonaca i tava od ne-
hrdajuceg celika na povrsini Stednjaka - to mozZe osStetiti
povrsinu. PridrZavajte se uputa za uporabu proizvodaca
Stednjaka.

* Bilo kakva promjena boje, mrlje, kamenci ili mrlje od koro-
zije ne uzrokuju prituzbu ili povrat proizvoda pod jamstvom.

Odrzavanje

* Nakon kuhanja odmah odistite lonce i tave c¢etkom ili spu-
Zvom i komercijalno dostupnim deterdzentom. U hladnu
vodu nikada nemojte stavljati vrucu posudu ili posudu

* Velike i tvrdokornije mrlje mogu se natapati

* Da biste izbjegli ostavljanje tragova, odmah nakon pranja
obrisite lonce i tave.

¢ Ako posude od nehrdajuceg Celika perete u perilici posu-
da, na dnu se mogu pojaviti naslage kalcija. One se obicno
mogu izvaditi pomocu deterdZenta i spuzve

« Tvrdokornu prljavstinu treba ukloniti s pola limuna ili oto-
pinom nacinjenom od 9 dijelova vruce vode i 1 dijela octa
za ciscenje.

¢ Za dobivanje dugotrajnog sjaja koristite komercijalno do-
stupne proizvode za Ciscenje lonaca od nehrdajuceg celika

Napomena: Nikad ne koristite celicne Cetke, abrazivne pra-
hove, staklenu vunu ili druge tvrde predmete.

Nadamo se da cete uzivati u kuhanju i przenju nasih pro-
izvoda!

Hendi B.V.
Za tehnicke informacije i izjave o sukladnosti pogledajte www.
hendi.com.

CESTINA

Pokyny k Udrzbé nerezovych hrncl a panvi

Skupiny: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Pred prvnim pouzitim

* Zkontrolujte, zda hrnec nebo panev nejsou poskozené. Po-
kud zjistite jakékoli poskozeni, okamzité kontaktujte svého
dodavatele a vyrobek NEPOUZIVEJTE

« Odstrarite veskery obalovy material a ochrannou folii (po-
kud je to mozné).

¢ Pred prvnim pouzitim naneste na vnitfek hrnce nebo panve
olej a varte v ném vodu. Opakujte trikrat. Nedovolte, aby se
hrnec prehral.

Obecné pokyny

* PFi pouzivani keramickych sporakd zkontrolujte, zda na dné
hrnce a vrchu sporaku nejsou usazeniny a nepravidelnosti,
protoze i malé necistoty mohou povrch spordku poskrabat.

 Netahejte a nepohybujte nerezovymi hrncia panvemi po po-
vrchu sporaku - mohlo by dojit k podkozeni povrchu. Ridte
se pokyny vyrobce sporaku.

* Jakékoli zmény barvy, skvrny, $pina nebo skvrny zplsobené
korozi nepredstavuji pricinu stiznosti nebo vraceni zbozi v
ramci zaruky.

Udrzba

¢ Po uvareni ihned vyCistéte hrnce a panve kartacem nebo
houbickou a komercné dostupnym mycim prostredkem.
Nikdy nepokladejte horkou panev nebo hrnec do studené
vody.

o VEtsi a tvrdsi skvrny mohou vyzadovat namaceni.

* Aby se zabranilo zanechani Smouh, ihned po umyti otiete
hrnce a panve

¢ Pokud myjete nerezové hrnce v mycce nadobi, mohou se
na dné objevit usazeniny vapniku. Obvykle je lze odstranit
Cisticim prostredkem a houbickou.

¢ Odolné necistoty by se mély odstranit polovinou citronu
nebo roztokem z 9 ¢asti horké vody a 1 ¢asti Cisticiho octa.

¢ Abyste dosahli dlouhotrvajiciho lesku, pouZivejte k cisténi
nerezovych nadob komeréné dostupné produkty.

Poznamka: Nikdy nepouzivejte ocelové kartace, abrazivni
prasky, sklenénou vlnu nebo jiné tvrdé predméty.

Doufame, Ze se vam vareni a smazeni s nasimi produkty
bude libit!

Hendi B.V.
Technické informace a prohlaseni o shodé naleznete na ad-
rese www.hendi.com.

MAGYAR

Karbantartasi itasok r acél edényekhez

Csoportok: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Az els6 hasznalat el6tt

¢ Ellendrizze, hogy nem sériilt-e az edény. Ha barmilyen sé-
rulést észlel, azonnal |épjen kapcsolatba a szallitéval, és
NE hasznalja a terméket.

* Tavolitsa el az 6sszes csomagolanyagot és védafoliat (ha
van).

¢ Az els6 hasznalat el6tt kenjen meg egy kevés olajat az
edény vagy serpenyd belsején, és forraljon vizet benne.
Ismételje meg 3-szor. Ne hagyja, hogy az edény tilmele-
gedjen.

Altalanos utasitasok

* Ha keramia t(izhelyen hasznalja, ellenérizze, hogy az edény
alja és a tlizhely teteje nem tartalmaz-e maradvanyokat és
rendellenességeket, mivel még a kisebb szennyezddések is
megkarcolhatjak a tzhely feliletét.

* Kerlilje a rozsdamentes acél edények és serpenyck elhd-
zasat és mozgatasat a tlzhely feliletére - ez karosithatja
a fellletet. Kérjik, kovesse a tlzhely gyartéjanak lzemel-
tetési utasitasait.

¢ Az elszinezbdések, foltok, fényezddések vagy korrézios fol-
tok nem jelentenek reklamaciot vagy garancialis visszarut.

Karbantartas

* Siités utan azonnal tisztitsa meg az edényeket kefével vagy
szivaccsal és a kereskedelemben kaphatd mososzerrel.
Soha ne helyezzen forrd edényt vagy edényt hideg vizbe.

¢ A nagyobb és makacsabb foltok &ztatést tehetnek sziiksé-
gessé.

* A csikok képzddésének elkeriilése érdekében a mosogatas
utan azonnal torélje le a [dbasokat és a serpenydket.

¢ Ha rozsdamentes acél edényeket mos mosogatogépben,
kalciumlerakodasok keletkezhetnek az aljan. Altalaban
mosdszerrel és szivaccsal tavolithatd el.

« Amakacs szennyezédéseket fél citrommal vagy 9 rész forré
vizh6l és 1 rész ecetbdl allé oldattal kell eltavolitani.

* A tartds ragyogas érdekében hasznaljon kereskedelmi for-
galomban kaphaté termékeket a rozsdamentes acél edé-
nyek tisztitasahoz.

Megjegyzés: Soha ne hasznaljon acélkeféket, stroloporo-
kat, tiveggyapotot vagy mas kemény targyakat.
Reméljiik, 6romét leli termékeink f6zésében és siitésében!

Hendi B.V.
Miszaki informaciokért és megfeleldségi nyilatkozatokért
lasd: www.hendi.com.

YKPATHCbKWUN

IHCTpyKUii 3 06CNyroByBaHHS KacTpynb Ta CKOBOPIAOK 3 Hep-

XKagitoyoi cTani

Ipynu: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Mepepn neplwnM BUKOPUCTaHHAM

* [epesipTe kacTpynio abo CKOBOPIAKY Ha HaABHICTb MOLLIKO-
IKeHb. Y pasi BUSBNEHHs Byfib-AKOro NoLIKoSXeHHs Herai-
HO 3BepHiTbCs [0 nocTadanshuka Ta HE BukopucTosyiTe
Bupib.

* 3HiMiTb Becb nakyBanbHUii MaTepian i 3axucHy Qonbry
(s1KLL10 3acTOCOBHO).

e [lepes nepwnM BUKOPUCTAHHAM HaHECITb TPoXu onil Ha
BHYTPILUHIO 4acTuHy kacTpyni abo ckoBopigkn Ta kun'aTiTh
B Hiil Bogy. MosTopiTe 3 pasu. He gonyckaiite neperpisaHHs
KacTpyni.

BaranbHi iHCTpyKUiT

oy pa3i BMKOPUCTaHHA Ha KepaMqumx nantax nepesipre, 4n
He MICTWUTb HO KacTpynl Ta il MoBepXHA 3aNMLLKIB Ta HepIB-
HOCTel?\, OCKIIbKW HaBITb HEBENUKI 3a6py;1HeHH9 MOXYTb
noapanaT NOBEPXHIO NANTH.

* YHuKaiiTe nepeTAryBaHHs Ta MepeMilleHHs KacTpynb Ta

CKOBOpi,D,OK 3 Hepxasuo%l' CTanl no I'IOBSPXHi nuT — ue
MO3Xe NOLWKOAUTM NoBepxHI0. [loTpuMyiiTecs iHCTPYKUIN BU-
pobHuka nanTu.

* Byab-aki 3HebapBnenHs, naamu, 3ybHi kameHi abo kopo-
3iMHI NASIMW He € NpUYKHOIo Ans ckapr abo nosepHeHb 3a
rapaHTieio.

TexHiyHe obcnyroByBaHHs

o [licns roTyBaHHs HeraliHo OYNCTITh KAcTpy/i Ta CKOBOPIAKM
wiTkoto abo rybkoto Ta MuiouMM 3acoboM, LOCTYNHUM y npo-
faxy. Hikonn He cTaBTe rapsdy kacTtpynio abo kactpynio 8
X0N04HY BOfY.

© BinbLui Ta cTiiiki NNaM1 MOXyTb NoTpebyBaTin 3aMouyBaHHS.

o L1106 yHUKHYTV yTBOpEHHSI CMyr, MpoTMpaliTe KacTpyni Ta
CKOBOPIAKM Bifjpa3y nicns MUTTs.

Y pasi MUTTS Nocydy 3 HepXaBiioyol CTani B NOCYAOMUIHIi
MaLUWHI Ha [IHI MOXYTb BUHUKHYTW BiKNaZeHHS KanbLilo.
3a3BKyalt ix MOXHa BUAANUTI MUIAHUM 3acoboM i rybkoto.

o Criiiknit bpyp cnif, BUAANUTM 3a LONOMOTO0 MOOBUHN NN~
MOHa abo po34MHY, BUrOTOBNEHOrO 3 9 4aCTUH rapsyol Boan
Ta 1 YaCTUHUM YACTAYOrO OUTY.

 [Ins oTprMaHHs TpUBaANOro BIATIHKY BMKOPUCTOBYIITE HAABHI
B NPOAAXy NPOAYKTY NS OUNLLEHHS FOPLIMKIB i3 HepXaBi-
1040i cTani.

MpumiTka: Hikonu He BUKOpUCTOBYIATe CTanesi LiTku, abpa-
3UBHi NOPOLLKM, CKNSIHY BOBHY abo iHwWi TBepai npeamMeTy.
CropiBaeMocsi, BaM crofobaeTbecs roTyBaTh i CMaXkuTy pa-
30M 3 HawWKMK npopykTamm!

Hendi B.V.
[inq oTpuMaHHs TexHiuHoi iHdopmaLii Ta [leknapaLiit Bigno-
BigHOCTI AnB. www.hendi.com

EESTI KEEL

Roostevabast terasest pottide ja pannide hooldusjuhised

Riihmad: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Enne esimest kasutamist

* Kontrollige potti voi panni kahjustuste suhtes. Kui markate
kahjustusi, votke kohe ihendust tarnijaga ja ARGE kasu-
tage toodet.

« Eemaldage kogu pakkematerjal ja kaitsev foolium (kui see
on olemas).

* Enne esmakordset kasutamist maarige poti voi panni sise-
musse veidi 6li ja keetke seal veidi vett. Korrake toimingut 3
korda. Arge laske potil iile kuumeneda.

Uldised juhised

* Keraamilistel pliitidel kasutamisel kontrollige, kas poti ja
pliidiplaadi pohjas ei ole jaake ega ebatasasusi, sest isegi
vaike mustus voib pliidipinda kriimustada.

o Viltige roostevabast terasest pottide ja pannide lohistamist
pliidipinnale - see voib pinda kahjustada. Jargige pliidi toot-
ja kasutusjuhiseid.

* Mis tahes varvimuutused, plekid, kriimustused ja korro-
siooniplekid ei kujuta endast pohjusi kaebuste esitamiseks
voi garantii alla poordumiseks.

Hooldus

 Parast kiipsetamist puhastage noud kohe harja voi kdsnaga
ja miiiigiloleva pesuvahendiga. Arge kunagi pange kuuma
panni voi potti kiilma vette.

* Suuremad ja raskesti eemaldatavad plekid voivad vajada
leotamist.

o Triipude valtimiseks piihkige potte ja panne kohe parast
pesemist.

* Kui pesete roostevabast terasest potte ndudepesumasinas,
voib pohja sattuda kaltsiumi. Tavaliselt saab neid eemalda-
da pesuvahendi ja kdsnaga.

¢ Tugeva mustuse eemaldamiseks tuleks kasutada poole
sidruni voi 9 osast kuumast veest koosnevat lahust ja 1 osa
puhastusaadikat.

* Roostevabast terasest pottide puhastamiseks kasutage
miitgil olevaid tooteid.

Mérkus. Arge kunagi kasutage terashariju, abrasiivpulbreid,
klaasvillast voi muid kovasid esemeid.
Loodame, et naudite meie toodete kiipsetamist ja praadi-

mist!

Hendi B.V.
Tehnilist teavet ja vastavusdeklaratsioone vt www.hendi.com.

LATVISKI

Neris&josa térauda katlu un pannu apkopes instrukcijas

Grupas: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Pirms pirmas lietosanas

* Parbaudiet, vai nav bojats katls vai panna. Ja tiek konstatéti
kadi bojajumi, nekavéjoties sazinieties ar savu piegadataju
un NELIETOJIET izstradajumu.

« Nonemiet visu iesainojuma materialu un aizsargplévi (ja
tadair).

¢ Pirms pirmas lietoSanas reizes uzsmérgjiet nedaudz ellas
katla vai pannas iekSpusé un uzvariet taja Gdeni. Atkartojiet
tris reizes. Nelaujiet katlam parkarst.

Visparigi noradijumi

o Lietojot uz keramiskajam plitim, parbaudiet, vai uz katla un
plits virsmas nav édiena atlieku un nevienmériguvirsmu, jo
pat nelieli netirumi var saskrapét plits virsmu

o [zvairieties no nerdsosa térauda katlu un pannu vilksanas
un parvietosanas uz plits virsmas, jo tas var sabojat virsmu.
Lddzu, ieverojiet plits razotja noradijumus

o Jebkadas krasas, traipu, smérvielu vai korozijas plankumu
izmainas nav iemesls stdzibam vai atgrieSanai saskana ar
garantiju.

Apkope

¢ Péc gatavosanas nekavéjoties notiriet katlus un pannas
ar suku vai stkli un tirdznieciba pieejamu mazgasanas li-
dzekli. Nekada gadijuma nelieciet karstu pannu vai katlu
auksta GdenT.

o Lielakiem un griti iztiramiem traipiem var bat nepiecie-
Sama mércésana.

 Lai neatstatu svitras, noslaukiet katlus un pannas uzreiz
péc mazgasanas.

* Mazgajot nerlisosa térauda katlus trauku mazgajama ma-
$ina, uz dibena var rasties kalcija nogulsnes. Tos parastivar
notirit ar mazgasanas lidzekli un stkli.

o Piekaltusus netirumus janonem ar pusi citrona vai skidu-
mu, kas pagatavots no 9 karsta tdens dalam un 1 tiriSanas
etika dalas.

o Laiiegtu ilgstosu spidumu, neriisosa térauda katlu tirisa-
nai izmantojiet tirdznieciba pieejamos produktus.

Piezime: Neizmantojiet térauda sukas, abrazivus pulverus,
stikla vilnu vai citus cietus priekSmetus.

Més ceram, ka jums patik gatavot un cept ar misu produk-
tiem!

Hendi B.V.,
Tehnisko informaciju un atbilstibas deklaracijas skatiet viet-
né www.hendi.com.

LIETUVIU

Neridijanciojo plieno puody ir keptuviu techninés

priezitiros instrukcijos

Grupés: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Pries pirma panaudojima

* Patikrinkite puoda ar keptuve, ar néra pazeidimy. Jei apt-
inkama kokiu nors pazeidimu, nedelsdami kreipkités j savo
tiekéja ir NENAUDOKITE gaminio

« Igimkite visa pakavimo medZiaga ir apsaugine folija (jei
taikoma).

* Pries pirma karta naudodami tepinékite Siek tiek aliejaus
puodo arba keptuvés viduje ir virkite jame vandens. Pakar-
tokite 3 kartus. Neleiskite puodui perkaisti.

Pagrindinés instrukcijos

* Naudodami keramines virykles patikrinkite, ar puodo
apacioje ir viryklés virsuje néra likuciu ir pazeidimu, nes net
mazos priemaisos gali subraizyti viryklés pavirSiy.

* Netempkite ir nejudinkite nerddijanciojo plieno puodu ir
keptuviu virs viryklés pavirSiaus - tai gali pazeisti pavirsiu.
Vadovaukités virykles gamintojo naudojimo instrukcijomis

M



¢ Bet kokie spalvos pokyciai, démeés, démés ar korozijos
demeés néra skundu ar grazinimo pagal garantija priezastis.

Techniné priezitra

* IS karto po maisto gaminimo nuvalykite puodus ir keptuves
Sepetéliu arba kempine ir rinkoje esanciu plovikliu. Nieka-
da nepilkite karsto prikaistuvio ar puodo j Salta vandenj.

 Didesnems ir atkaklesnéms déemems gali prireikti mirky-
mo.

* Kad nepaliktumeéte dryziu, iSkart po plovimo nuvalykite puo-
dus ir keptuves.

¢ Jei plaunate nerGdijancio plieno puodus indaplovéje,
apacioje gali susidaryti kalcio nuoséduy. Paprastai juos gal-
ima pasalinti plovikliu ir kempine.

 UZsispyre neSvarumai turi bti pasalinti puse citrinos arba
tirpalu, pagamintu i$ 9 daliu karsto vandens ir 1 dalis acto
valymo.

* Norédami gauti ilgalaikj blizgesj, naudokite rinkoje esanci-
us produktus nertdijancio plieno puodams valyti.

Pastaba: Niekada nenaudokite plieniniu Sepeciu, abrazyvi-
niu milteliu, stiklo vatos ar kitu kietu daiktu.

Tikimeés, kad jums patiks gaminti ir kepti su misu produk-
tais!

Hendi B.V.
Techniné informacija ir atitikties deklaracijos pateiktos adre-
su www.hendi.com.

PORTUGUES

Instrucdes de manutencao para tachos e panelas de aco

inoxidavel

Grupos: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Antes da primeira utilizacao

o Verifique se o tacho ou panela estdo danificados. Se for
detetado algum dano, contacte imediatamente o seu for-
necedor e NAO utilize o produto.

* Remova todo 0 material de embalagem e pelicula protetora
(se aplicavel).

* Antes da primeira utilizacdo, aplique algum oleo no interior
do tacho ou panela e ferva agua. Repita 3 vezes. Nao per-
mita que a panela sobreaqueca.

Instrucdes gerais

* Quando utilizar em fogoes de ceramica, verifique se a par-
te inferior da panela e a parte superior da panela estao
isentas de residuos e irregularidades, porque mesmo as
pequenas impurezas podem riscar a superficie da panela

o Evite arrastar e mover tachos e panelas de aco inoxidavel
sobre a superficie da fritadeira - isto pode danificar a su-
perficie. Siga as instrucoes de funcionamento do fabricante
do fogao.

¢ Quaisquer descoloracdo, manchas, manchas ou pontos de
corrosao nao constituem motivo para reclamacdes ou de-
volucdes ao abrigo da garantia.

Manutencao

 Depois de cozinhar, limpe imediatamente os tachos e pane-
las com uma escova ou esponja e um detergente disponivel
no mercado. Nunca coloque uma panela ou tacho quente
em agua fria

* Manchas maiores e mais dificeis podem exigir imersao

* Para evitar deixar riscos, limpe os tachos e as panelas ime-
diatamente apos a lavagem

 Se lavar tachos de aco inoxidavel na maquina de lavar loica,
podem ocorrer depésitos de calcio no fundo. Geralmente,
eles podem ser removidos com detergente e uma esponja.

A sujidade persistente deve ser removida com meio limao
ou uma solucdo feita de 9 partes de agua quente e 1 parte
de vinagre de limpeza

* Para obter um brilho duradouro, utilize produtos disponi-
veis no mercado para limpar tachos de aco inoxidavel.

Nota: Nunca utilize escovas de aco, pds abrasivos, la de vi-
dro ou outros objetos duros.

Esperamos que goste de cozinhar e fritar com os nossos
produtos!

Hendi B.V.
Para informacoes técnicas e Declaracdes de Conformidade,
consulte www.hendi.com

ESPAN

Instrucciones de mantenimiento para ollas y sartenes de

acero inoxidable

Grupos: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Antes del primer uso

¢ Compruebe si la olla o la sartén estan dafadas. Si detecta
algin dafo, péngase en contacto inmediatamente con su
proveedor y NO utilice el producto.

¢ Retire todo el material de embalaje y la l[@mina protectora
[si procede).

« Antes del primer uso, extienda un poco de aceite en el inte-
rior de la olla o sartén y hierva agua en ella. Repita 3 veces.
No permita que la olla se sobrecaliente

Instrucciones generales

* Cuando se utilice en cocinas ceramicas, compruebe que la
parte inferior de la olla y la parte superior de la cocina no
tengan residuos ni irreqgularidades, ya que incluso las im-
purezas pequefas pueden rayar la superficie de la cocina.

o Evite arrastrar y mover ollas y sartenes de acero inoxidable
sobre la superficie de la cocina, ya que esto podria dafar
la superficie. Siga las instrucciones de funcionamiento del
fabricante de la cocina.

¢ Cualquier decoloracion, mancha, mancha o corrosion no
constituye una causa de quejas o devoluciones bajo ga-
rantia

Mantenimiento

 Después de cocinar, limpie inmediatamente las ollas y sar-
tenes con un cepillo o esponja y un detergente disponible
en el mercado. Nunca cologue una olla o sartén caliente
en agua fria.

* Las manchas mas grandes vy dificiles pueden requerir re-
mojo

* Para evitar dejar rayas, limpie las ollas y sartenes inmedia-
tamente después del lavado.

¢ Si lava las ollas de acero inoxidable en un lavavajillas
pueden producirse depésitos de calcio en la parte inferior.
Por lo general, se pueden eliminar con detergente y una
esponja.

e La suciedad rebelde debe eliminarse con medio limén o
una solucion hecha de 9 partes de agua caliente y 1 parte
de vinagre de limpieza.

* Para obtener un brillo duradero, utilice productos dispo-
nibles comercialmente para limpiar recipientes de acero
inoxidable.

Nota: Nunca utilice cepillos de acero, polvos abrasivos, lana
de vidrio u otros objetos duros.

iEsperamos que disfrutes cocinando y freindo con nuestros
productos!

Hendi B.V.
Para obtener informacién técnica y declaraciones de confor-
midad, consulte www.hendi.com.

SLOVENSKY

Pokyny na tdrzbu hrncov a panvic z nehrdzavejicej ocele

Skupiny: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Pred prvym pouzitim

« Skontrolujte, ¢i nie je hrniec alebo panvica poskodena. Ak
zistite akékolvek poskodenie, okamZite kontaktujte svojho
dodévatela a vyrobok NEPOUZIVAJTE.

« Odstrante vSetok obalovy material a ochrannd foliu (ak je
k dispozicii).

¢ Pred prvym pouzitim rozotrite trochu oleja na vndtornych
stranach hrnca alebo panvice a v nej prevarte vodu. Zopa-
kujte 3-krat. Nedovolte, aby sa hrniec prehrial.

Vseobecné pokyny

o Pri pouziti na keramickych sporakoch skontrolujte, ¢i na
dne hrnca a na vrchnej casti sporaka nie st Ziadne zvysky a
nepravidelnosti, pretoze aj malé necistoty m6zu poskriabat

povrch sporaka.

 Nefahajte a nepresuvajte hrnce a panvice z nehrdzavejicej
ocele po povrchu sporaka - mohlo by to poskodit povrch.
Dodrziavajte prevadzkové pokyny vyrobcu sporéka.

o Akékolvek sfarbenie, Skvrny, poskvrny alebo kordzne Skvrny
nepredstavuji dévod na staznosti alebo vratenie v ramci
zaruky.

Udrzba

¢ Po peceni ihned vycCistite hrnce a panvice kefkou alebo
Spongiou a bezne dostupnym Cistiacim prostriedkom. Ho-
rdcu panvicu ani hrniec nikdy nedavajte do studenej vody.

* Vacsie a odolnejSie Skvrny si mozu vyzadovat namacanie.

¢ Aby ste predisli zanechaniu $muh, ihned po umyti utrite
hrnce a panvice

¢ Ak umyvate hrnce z nehrdzavejicej ocele v umyvacke riadu,
na dne sa mozu nachadzat usadeniny vapnika. Zvycajne sa
dajd odstranit Cistiacim prostriedkom a $pongiou.

* Odolné necistoty by ste mali odstranit s pouzitim polovi-
ce citrona alebo roztoku z 9 dielov horicej vody a 1 dielu
Cistiaceho octu.

¢ Na dosiahnutie dlhotrvajiceho lesku pouzivajte komercne
dostupné vyrabky na Cistenie hrncov z nehrdzavejdcej ocele.

Poznamka: Nikdy nepouZivajte ocelové kefy, abrazivne
prasky, sklenend vinu alebo iné tvrdé predmety.

Ddfame, Ze sa vam s naSimi produktmi bude pacit varenie
avyprazanie!

Hendi B.V.
Technické informacie a vyhlasenia o zhode njdete na adrese
www.hendi.com.

Vedligeholdelsesvejledning for gryder og pander af rust-

frit stal

Grupper: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

For ibrugtagning

« Kontrollér gryden eller panden for beskadigelse. Hvis der
opdages skader, skal du straks kontakte din leverandgr og
IKKE bruge produktet.

« Fjern al emballage og beskyttelsesfolie (hvis relevant).

 Smor lidt olie p& indersiden af gryden eller panden, inden
du bruger den fgrste gang, og kog vandet i den. Gentag 3
gange. Lad ikke gryden blive overophedet.

Generelle instruktioner

 Nar den bruges p& keramiske komfurer, skal du kontrolle-
re, om bunden af gryden og komfurtoppen er fri for rester
og uregelmassigheder, da selv smé& urenheder kan ridse
komfuroverfladen.

» Undga at treekke og flytte gryder og pander af rustfrit stal
over komfurets overflade - dette kan beskadige overfladen.
Folg betjeningsvejledningen fra komfurets producent.

* Misfarvninger, pletter, pletter eller korrosionspletter udgsr
ikke &rsag til klager eller returneringer under garanti.

Vedligeholdelse

* Renggr straks gryder og pander med en bgrste eller svamp
og et almindeligt renggringsmiddel efter tilberedningen.
Stil aldrig en varm pande eller gryde i koldt vand.

* Stgrre og mere genstridige pletter kan kreeve iblgdlaegning.

* For at undgd at efterlade striber skal du tgrre gryder og
pander af straks efter vask

e Hvis du vasker gryder af rustfrit stal i en opvaskemaskine,
kan der dannes kalciumaflejringer i bunden. De kan nor-
malt fiernes med renggringsmiddel og en svamp.

* Fastsiddende snavs skal fjernes med en halv citron eller en
oplgsning af 9 dele varmt vand og 1 del eddike til renggring.

* For at opnd en langvarig glans skal du bruge kommercielt
tilgeengelige produkter til at renggre gryder i rustfrit stal.

Bemaerk: Brug aldrig stalbgrster, skurepulver, glasuld eller
andre harde genstande.

Vi hdber, du nyder at lave mad og stege med vores produk-
ter!

Hendi B.V.
For tekniske oplysninger og overensstemmelseserkleringer
henvises til www.hendi.com.

SUOMALAINEN

Ruostumattomien teraskattiloiden ja -pannujen huolto-oh-

jeet

Ryhmiit: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Ennen ensimmaistd kayttokertaa

* Tarkista kattila tai pannu vaurioiden varalta. Jos havaitset
vaurioita, ota valittomasti yhteyttd toimittajaan ALAKA kay-
ta tuotetta.

* Poista kaikki pakkausmateriaali ja suojakalvo [jos kaytds-
sdl.

¢ Ennen ensimmaista kayttdkertaa levita hieman 6ljya katti-
lan tai pannun sis3osiin ja keita vettd. Toista kolme kertaa.

Ala anna kattilan ylikuumentua.

Yleiset ohjeet

* Kun kaytat keittotasoa keraamisissa liesissa, tarkista, ettei
kattilan pohjassa tai keittotasossa ole jaamia tai epasaan-
néllisyyksia, silla pienetkin epapuhtaudet voivat naarmut-
taa keittotason pintaa.

 Valta ruostumattomasta teraksesta valmistettujen kattiloi-
den ja pannujen vetamistd ja siirtdémista lieden pinnan yli
- tama voi vahingoittaa pintaa. Noudata lieden valmistajan
kayttoohjeita.

 Varimuutokset, tahrat, tahrat tai syopymat eivat ole syy va-
lituksiin tai takuunalaisiin palautuksiin.

Kunnossapito

¢ Puhdista kattilat ja pannut valittomasti kypsennyksen jal-
keen harjalla tai sienelld ja kaupallisesti saatavilla olevalla
pesuaineella. Al koskaan laita kuumaa pannua tai kattilaa
kylmaan veteen.

* Suuremmat ja vaikeat tahrat saattavat vaatia liottamista

* Pyyhi kattilat ja pannut valittomasti pesun jalkeen, jotta
raitoja ei jaa.

* Jos peset ruostumattomat terdsastiat astianpesukoneessa,
pohjalle voi jaada kalkkijadmia. Ne voidaan yleensa poistaa
pesuaineella ja sienella.

 Pinttynyt lika tulee poistaa puolella sitruunalla tai liuoksel-
la, joka on valmistettu 9 osasta kuumaa vettd ja 1 osasta
etikkaa.

» Kestavan kiillon saavuttamiseksi kayta kaupallisesti saata-
villa olevia tuotteita ruostumattomasta teraksesta valmis-
tettujen kattiloiden puhdistamiseen

Huomautus: Ald koskaan kayta terasharjoja, hankaavia jau-
heita, lasivillaa tai muita kovia esineita.

Toivomme, ettd nautit ruoanlaitosta ja paistamisesta tuot-
teillamme!

Hendi B.V. (mustaihoinen)
Tekniset tiedot ja vaatimustenmukaisuusvakuutukset ovat
osoitteessa www.hendi.com.

Vedlikeholdsinstruksjoner for gryter og panner i rustfritt

stal

Grupper: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

For forste gangs bruk

* Kontroller om gryten eller pannen er skadet. Hvis det opp-
dages skader, ma du umiddelbart kontakte leverandgren og
IKKE bruke produktet.

« Fjern all emballasje og beskyttelsesfolie (hvis aktuelt).

« For forste gangs bruk smeres litt olje pa innsiden av gryten
eller pannen og koker vann i den. Gjenta 3 ganger. lkke la
gryten overopphetes.

Generelle instruksjoner

* Ved bruk pa keramiske komfyrer, sjekk om bunnen av gry-
ten og koketoppen er fri for rester og uregelmessigheter,
da selv sma urenheter kan ripe opp komfyrens overflate.

* Unngd & dra og flytte gryter og panner i rustfritt stal over
kokeflaten - dette kan skade overflaten. Falg bruksanvis-
ningen fra produsenten av komfyren.

 Enhver misfarging, flekker, misfarging eller korrosjonsflek-
ker utgjer ikke 3rsak til klager eller retur under garanti.

Vedlikehold

* Rengjer grytene og pannene umiddelbart med en bgrste el-
ler svamp og et kommersielt tilgjengelig rengjsringsmiddel
etter tilberedning. Plasser aldri en varm panne eller gryte
i kaldt vann.

* Storre og mer gjenstridige flekker kan kreve blgtlegging.

 For 3 unngd & etterlate striper, tork av gryter og panner
umiddelbart etter vask.

e Hvis du vasker gryter i rustfritt stal i en oppvaskmaskin,
kan det dannes kalkavleiringer p& bunnen. De kan vanligvis
fjernes med vaskemiddel og en svamp.

 Vanskelig smuss ber flernes med en halv sitron eller en
lgsning laget av 9 deler varmt vann og 1 del av rengjo-
ringseddik.

e For & oppna varig glans, bruk kommersielt tilgjengelige
produkter for & rengjere gryter i rustfritt stal.

Merk: Bruk aldri stalbgrster, skurepulver, glassull eller an-
dre harde gjenstander.
Vi héper du liker 3 lage mat og steke med produktene vére!

Hendi BV
For teknisk informasjon og samsvarserkleeringer, se
www.hendi.com

SLOVENSCINA

Navodila za vzdrzevanje loncev in ponev iz nerjavnega jekla

Skupine: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Pred prvo uporabo

o Preverite, ali je posoda ali ponev poskodovana. Ce opazite
kakrsno koli Skodo, se takoj obrnite na dobavitelja in izdel-
ka NE uporabljajte.

« Odstranite ves embalazni material in zas¢itno folijo [¢e je
primerno).

 Pred prvo uporabo namazite nekaj olja na notranji strani
posode ali posode in v njej zavrite vodo. Ponovite 3-krat. Ne
dovolite, da se lonec pregreje.

Splosna navodila

* Pri uporabi na keramicnih Stedilnikih preverite, ali na dnu
lonca in na vrhu Stedilnika ni ostankov in nepravilnosti, saj
lahko celo majhne necistoce opraskajo povrsino Stedilnika.

* Izogibajte se vleki in premikanju loncev in ponev iz ner-
javnega jekla po povrsini Stedilnika, kar lahko poskoduje
povrsino. Upostevajte navodila za uporabo proizvajalca
Stedilnika.

* Morebitna razbarvanja, madezi, zatemnitve ali korozijska
mesta ne predstavljajo vzroka za pritozbe ali vracila v okvi-
ru garancije.

Vzdrzevanje

* Po kuhanju takoj ocistite lonce in ponve s ¢opicem ali gobico
in komercialno razpolozljivim detergentom. Nikoli ne pos-
tavljajte vroce posode ali posode v hladno vodo.

¢ Za veje in trdovratnejSe madeZe bo morda potrebno na-
makanje.

¢ Da ne bi puscali sledi, takoj po pranju obrisite lonce in
ponve.

o Ce v pomivalnem stroju perete lonce iz nerjavnega jekla,
se lahko na dnu pojavijo usedline kalcija. Obicajno jih lahko
odstranite z detergentom in gobico.

¢ Umazano umazanijo je treba odstraniti s pol limone ali raz-
topino iz 9 delov vroce vode in 1 del Cistilnega kisa.

* Da bi dobili trajni sijaj, uporabite komercialno dostopne iz-
delke za ciSCenje loncev iz nerjavnega jekla.

Opomba: Nikoli ne uporabljajte jeklenih krtac, abrazivnih
praskov, steklene volne ali drugih trdih predmetov.

Upamo, da boste uzivali v kuhanju in cvrenju z nasimi iz-
delki!

Hendi B.V.
Za tehnicne informacije in izjave o skladnosti glejte www.

hendi.com.
- @



SVENSKA

Underhallsanvisningar for kastruller och pannor i rostfritt

stal

Grupper: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Fore forsta anvandning

* Kontrollera om kastrullen eller pannan &r skadad. Om na-
gon skada upptacks, kontakta omedelbart din leverantor
och anvand INTE produkten.

* Avldgsna allt forpackningsmaterial och skyddsfolie [om
tillampligt).

o Fore forsta anvandningen ska du smérja in insidan av kast-
rullen eller pannan och koka vatten i den. Upprepa 3 gang-
er. Latinte kokkarlet dverhettas.

Allmanna instruktioner

« Vid anvandning pa keramiska spisar, kontrollera om bot-
ten pa kastrullen och spisens ovansida &r fria fran rester
och ojamnheter, eftersom &ven sma orenheter kan repa
spisens yta.

¢ Undvik att dra och flytta kastruller och pannor av rostfritt
stal Gver spisens yta - detta kan skada ytan. Folj bruksan-
visningen fran spisens tillverkare.

* Missfargningar, flackar, flackar eller korrosionspunkter
utgér inte nagon orsak till klagomal eller returer under
garantin

Underhall

o Efter tillagningen, rengér omedelbart kastrullerna med
en borste eller svamp och ett kommersiellt tillgangligt
diskmedel. Placera aldrig en het kastrull eller gryta i kallt
vatten.

o Stérre och mer envisa flackar kan krava bl6tlaggning.

 For att undvika rander ska du torka av kastruller och pan-
nor omedelbart efter tvatt.

« Om du diskar kastruller av rostfritt stal i en diskmaskin kan
kalciumavlagringar uppstd pa botten. De kan vanligtvis tas
bort med rengdringsmedel och en svamp.

 Envis smuts ska avldgsnas med en halv citron eller en (6s-
ning som bestar av 9 delar hett vatten och 1 del av rengé-
ring av vinager.

* Anvand kommersiellt tillgangliga produkter for att rengdra
kastruller av rostfritt stal for att fa en l&ngvarig glans.

Obs! Anvand aldrig stalborstar, slipande pulver, glasull eller
andra harda foremal.

Vi hoppas att du gillar att laga mat och steka med véra pro-
dukter!

Hendi B. V.
For teknisk information och férsakran om overensstammel-
se, se www.hendi.com.

BbJIFTAPCKU

WHCTPYKUMM 33 NOAAPLKKA HA TEHKEPN M TUraHU OT He-

pbXaeMa cToMaHa

[pynu: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Mpeau nbpBata ynotpeba

* [poBepeTe cba UM CbAa 3a NoBpeAn. AKo oTKpHeTe Hs-
kakBa nospe/a, He3abaBHO ce cBbpXeTe C 40CTaBUMKA CU 1
HE n3non3saiite npogykTa

 OTcTpaHeTe Lesnst 0NakoBbYeH MaTepuan 1 3aLuTHOTO Go-
v (ako e npunoxwmo)

* [pepw nbpsata ynotpebda HamaxeTe Manko Macio oT Bb-
TpelHaTa CTpaHa Ha CbAa WK TWraHa u BTpUiATe Boaa B
Hero. MosTopete 3 nbt. He nossonsgaiite Ha Cbaa Aa
nperpee.

06LUM MHCTPYKLMM

* Korato usnonssarte KepaMnyHu nevykun, nposepete fanut Ab-
HOTO Ha roTBapCKuMa Cbf ¥ rotBapckaTa nevyka He Cbabpxat
0CTaTbLY 1 HePeHOCTY, 3aLL0TO AOPY MafK1Te 3aMbpCsBa-
HWA MOraT fia HaAPackaT NOBLPXHOCTTA Ha rOTBAPCKUA CbA.

* /136arsaiiTe BnayeHe n npeMecTBaHe Ha TeHOXepu 1 TuraHn
OT HepbXxAaema CToOMaHa BbpXy NOBbPXHOCTTa Ha nevkata
- TOBa MOXe fa noBpefu NnoBbpxHOCTTa. MOHW, cne,uaame
MHCTpyKUMNTE 3a paboTa Ha Npou3BOANTENS Ha GPUTIOPHN-
Ka.

* Bcakaksu OBEBLLBET‘RBBHWR, neTHa, NOTbMHEHUS UK NeTHa
0T KOpo3ua He NpeAcTaBnsBaT NpuYKHa 3a onnakBaHga unmu
BpblUaHe No rapaHumna.

Mopapbixka

 Cnie roTeeHe He3abaBHO noyucTeTe TeHAXepuTe U Tura-
HUTE C 4YeTka unu rbba W HanudeH B TbproBckata Mpexa
npenapar. Hukora He nocTaBsiiTe ropewy Cbj Win Cbj B
cTyfeHa Boza.

* [o-ronemute 1 NO-ynopuTi neTHa Moxe Aa W3MCKBAT Ha-
KicBaHe.

* 3a fa n3berHeTe ocTaBsHe Ha MBMLM, N30bPLIETE TEHOXe-
puTe W TUraHuTe BedHara cies U3MuBaHe.

¢ AKo MUeTe Cb0BE OT HepbXaaeMa CTOMaHa B CbAOMUsIIHA
MallnHa, Ha ABHOTO MOXE [a Ce NOosBST Kaslyesn otnara-
Hus. Te 0bnKHOBEHO MoraT Aa bbaT oTCTpaHeHu ¢ npenapat
1 roba.

* YnopuTiTe 3aMbpcsiBakmns Tpsibea Aa ce 0TCTpaHsT ¢ noso-
BMH NIMMOH WM Pa3TBOP, HaMpaBeH oT 9 4acTy ropella Bofa
1 1 4acT noyucTBaLy OLeT.

¢ 3a fa nonyuute TpaeH bAscebK, M3non3BaiiTe HanNUyHKTE B
TbProBckaTa Mpexa NpoAyKTY 3a NOYNCTBAHE Ha TeHaXepH
OT HepbXaeMa CToMaHa.

3abenexkka: Hukora He wu3nonspaiTe CTOMaHeHW YeTKM,
abpasuBHM npaxoBe, CTbKJEHa BbHA WM APYrW TBbLPAM
npeameTu.
HapsiBame ce, ye obuyate fa rotTeuTe M MbPXKMUTE C HalUTe
npopykTu!

Hendi Polska Sp.z o.0.
3a TexHNYecka MHGOpMaLMa 1 AeknapaLum 3a CboTBETCTBUE
suxTe www.hendi.com.

PYCCKUM

PykoBoACTBO Mo yXofly 3a KacTploNfiMM, KOBLIAMM U
p "3 Hep i cTanu.

Ipynnbi: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Mepep nepBbIM UCMoNb30BaHUEM

¢ Ybeautech, 4Tto nocysa He nospexpeHa. B cnyyae
Kakux-n1bo noBpexAeHUi, HeMepneHHo obpatutech K
noctasiumky n HE ucnoneayiite nocyay.

* YpianuTe BCIO yakoBKy v 3aWuTHYi0 nnewky (ecnn umeetcs).

-ﬂepe,q nepBbIM UCMONIb30BaHWEM CMaxbTe KacTptonto C
BHyTpeHHEVI CTOPOHbI O/INBKOBbIM MAcioM K 3akunaTuTe
B8 Helt Bogy. MoeTopute 3 pasa. He fonyckaitte neperpesa
KacTptonn.

06wme yKasaHus

. ﬂ,ﬂﬂ MCNoNb30BaHMA Ha KepaMmmnyeckux nintax, yﬁep.MTer,
4TO AHO KacTptonu U MOBEPXHOCTb MAWTHI He Cofepxat
0CTaTKOB MWLM W HEpPOBHOCTEN MOBEPXHOCTU, MOTOMY
4YTO [Oaxe Hebonbwme 3arpasHeHns  Moryt nouapanatb
NOBEPXHOCTb MINTHI.

* V3beraiite nepenBuxeHna un  nepemelleHns CTanbHon
nocyapl N0 NOBEPXHOCTU NAWUTHI - OHAa MOXEeT nouapanatb
nosepxHocTb.  CriefyiiTe  cornacHo — pykoBOACTBY Mo
o6cnyxwaaHmm npon3soanTens NnThl.

o Jlioboe wu3MeHeHne uBeTa, MNATHa, Hanet wunu cnefbl
pXaB4MHbl HE ABNATCA OCHOBaHvWeM [And FapaHTMﬂHbIX
Tpeﬁoeava “nn oCHoBaHWeM ANa Bo3Bpata.

Yxon

e [ocne OKOHYaHMS MPUTOTOBAEHWS MWLM, HEMEANEHHO
BbIMOIATE KACTPIONW, KOBLM M CKOBOPOAKM LLETKOW WM
rybkoit M AOCTYMHbIM MOIOLWMM CpeAcTBOM. Hukorga He
CTaBbTe ropsiyyl0 KacTpioflio, KOBLW WM CKOBOpOAY B
X0N10HyI0 BOAY.

* BonbLuve v bonee cTolikue 3arpsizHEHUS CneayeT HaMOYUTb.

o [1n5 n3bexanus nsiTeH, CrealyeT Hacyxo BbITEPETL KACTPION,
KOBLUM 11 CKOBOPO/IKM CPa3y Xe MOC/e MbiTbs.

e[lpy MbiTbe  KacTpiofib, KOBWEN U  CKOBOPOAOK B
M0CYA0MOEYHO! MalLnHe, Ha AHe MOryT 06pa3osbIBaTLCS
OTNIOXEHNS KanbLus. Kak npaBuno, ux MOXHO yaanuTb ¢
MOMOLLbIO ryBKK 1 MOIOLLLErO Cpe/CTBa.

© CTOAKNIA HanéT Mbl peKOMeHAyeM YAansTb MON0BUHOM
JIMMOHa UM PacTBOPOM U3 9 YacTelt ropsiyeli BoAbl U OAHOM
4acTy ykeyca.

e pu uncTke KacTpions u3 HepxasetLLen
cTann cneunanbHbIM1 MOIOLMMI cpeacTBaMy,
npefHasHaYeHHbIMM [ HepXaseloleil CTanu, MOXHO
NONYYNTb NPOYHBIN, BbICOKMIA Bneck.

BHuMaHue: Hukorpa He nonb3yiTech MeTannMyeckuMu
LweTKaMu, abpasvBHbIMWA MOPOLIKAMM, CTEKNOBATOM WAW
LPYTMMM TBEPALIMU NPefMeTaMu.

Mbl )kenaeM BaM MHOrO Y[OBONMbCTBUS BO BpeMs
NpUroToBeHNs nuum!

Hendi Polska Sp.z o.0.

[Ins nonyyenus TexHuyeckolt MHbopMaLMM U cepTudnKaTa
COOTBETCTBUS, CBAXMTECH C HAWMM AUCTpUbbIOTOPOM. Crin-
COK AUCTPUDBLIOTOPOB MOXHO HaiTK Ha caliTe www.hendi.com.

GB:NOTE: This manual is translated from original English
manual using Al and machine translations.

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen
Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzun-
gen Ubersetzt.

NL:OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de
originele Engelse handleiding met behulp van Al en
machinevertalingen.

PL: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony
z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy
uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.

FR: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel
original en anglais a l'aide de UlA et de traductions
automatiques.

IT: NOTE: Questo manuale é tradotto dal manuale originale
in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le tradu-
zioni automatiche.

RO:NOTA: Acest manual este tradus din manualul original
in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR:ZHMEIOZH: Auto To eyxelpidio peTappazerat ano 1o
npWTOTUNO ayyALKO EYXELPidLo Xpnotponotwvrag Al Kat
QUTOHATEG HETAPPATELG.

HR:NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog
engleskog prirucnika s Al i strojnim prijevodima.

CZ: POZNAMKA: Tato pFirucka je prelozena z pivodni
anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strojovych
prekladd.

HU:MEGJEGYZES: Ez a kézikényv az eredeti angol ké-
zikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi
forditasok segitségével.

UA: MPUMITKA: Lleit nocibHnk nepeknapaetbes
3 OpUriHaNBHOO aHINIACLKOro NocibHMKa 3
BUKOPVCTAHHSAM LUTYYHOTO iHTENEKTY Ta MalLMHHOIO
nepeknagy.

EE: MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on talgitud originaal
inglise keeles, kasutades Al ja masinate tolkeid.

LV: PIEZIME: 57 rokasgramata tiek tulkota no originalas
anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga
intelekta un velas masinas tutkojumus.

LT: PASTABA: Sis vadovas iSverstas is originalaus anglu
kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir masininj
vertima.

PT: NOTA: Este manual é traduzido do manual original em
inglés utilizando IA e traducdes de maquinas.

ES: NOTA: Este manual esta traducido del manual original
en inglés utilizando IAy traducciones automaticas.

SK: POZNAMKA: Této prirucka je preloZena z povodnej
anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a
strojového prekladu.

DK:BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale

engelske vejledning ved hjeelp af Al og maskinoversaet-

telser.

HUOMAUTUS: Tama opas on kaannetty alkuperaisesta

englanninkielisestd oppaasta kdyttaen tekoalya ja

konekaannoksia.

NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale

engelske handboken ved hjelp av Al og maskinoverset-

telser.

OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angles-

kega priro¢nika z uporabo umetne inteligence in strojnih

prevodov.

SE: NOTERA: Denna handbok &r éversatt fran den engelska
originalmanualen med Al och maskindversattningar.

BG:3ABEJIEXXKA: ToBa pbKoBOACTBO € NpeBeAeHo 0T
OPUTMHANHOTO aHIMNIACKO PbKOBOACTBO C NoMoLuTa Ha Al
1 MalUMHHW NpeBoau.

RU:MPUMEYAHME: 310 pykoBoacTBO NepeBefeHo U3
OPUTMHANBHOMO PYKOBOACTBA Ha aHTIMICKOM A3bIKe C
ucnonb3oBaHnem MM 1 MalwnHHbIX nepeBoos.

Fl:

Sl:

GB: Changes, printing and typesetting errors reserved.

DE: Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

NL: Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

PL: Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow
drukarskich w instrukgji.

FR: Variations et fautes d'impression réservés.

IT: Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione
riservati.

RO: Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de
imprimare.

GR: Me enwpuAagn alaymv, Aabmv ekTinwong Kat
oTowxetoBeaiag.

HR: Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.

CZ: Zmeény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

HU: Valtozasok, nyomtatasi és beallitasi hibak fenntartva.

UA: Momunku B apyKy Ta ApyKy 3bepexeHo.

EE: Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.

LV: Izmainas, drukasana un tipu iestatiSanas kladas rezer-
vétas.

LT: Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra
rezervuotos.

PT: Alteracoes, impressao e erros de digitacao reservados.

ES: Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.

SK: Zmeny, tla¢ a chyby preprudenia st vyhradené.

DK: Z£ndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserve-
ret.

Fl: Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.

NO: Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.

Sl: Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtip-
kanja so rezervirane.

SE: Andringar, utskrift och instéllningsfel reserverade.

BG: 3anaseHu ca npoMeHu, neyaT v TUNOBY rPeLIKy.

RU: M3meHeHus, neyat u BepCTKM OLWMBKM 3aLuMLLeHbl.
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